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Los ingredientes naturales

Para la Administracion de Alimentacion y Medicinas —FDA
“Los ingredientes extraidos directamente de plantas, animales o
microorganismos contrario a ser producidos sintéticamente”

En esta definicion se excluirian aquellos productos en cuyos
procesos de transformacion se emplean quimicos que no existen
en la materia prima, como es el caso de la destilacion de plantas

para la produccion de aceites esenciales.
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Las sustancias quimicas
sintéticas

« Son fabricadas en los laboratorios, principalmente a partir de
productos derivados del petrdleo.

e Algunas son moléculas que imitan las naturales y otras son
completamente desarrolladas en los laboratorios.

* Ambas pueden ser contaminantes, bien porque alteran los procesos
fisiologicos y los ecosistemas o bien porque no se degradan
adecuadamente.

Fuente: https://laesenciadehathor.jimdo.com/2013/11/05/qué-son- Instituto
las-sustancias-qu%C3%ADmicas-sintéticas/ SINCHI




Como resultado de los efectos de estos
diferentes factores, un producto quimico
liberado sera:

Difundido en diferentes medios (por ejemplo, aire, agua, sedimento,
suelo, plantas, animales, seres humanos

Transportado a corta o larga distancia como resultado de procesos
ambientales naturales, usualmente por el aire y/o el agua

Transformado y degradado para formar otros productos quimicos
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AGRICULTORES
Y SUS FAMILIAS

BEBES A TRAVES
DE LA LACTANCIA

FETOS GRUPOS

Lol g Riesgos para la salud

EXPUES

NINOS PEQUENOS

e Agencia para la Proteccion de la Salud del Reino Unido (Health Protection
Agency, HPA): cada mes hay mas de 600 sustancias quimicas nuevas que se
anaden a la lista de las ya existentes, de las cuales muchas provocan alergias,
problemas de pigmentacion, irritacion de la piel, trastornos hormonales e
incluso cancer y dafos genéticos a futuros bebés.

Las sustancias de algunos productos cosméticos no se quedan en la capa mas
superficial de la piel, sino que se absorben y pasan a la sangre.
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Requerimientos para I.N
para uso cosmeticoy

ﬁg alimenticio

Apobados los incluidos en las siguientes listas (DECISION 516 de 2002.
Armonizacion de Legislaciones en materia de Productos Cosméticos, INVIMA):

Food & Drug Administration de los Estados Unidos de América (FDA)

Cosmetics Toiletry & Fragance Association (CTFA)

European Cosmetic Toiletry and Perfumery Association (COLIPA)

Directivas de la Union Europea
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BOSQUE AMAZONICO

Alta diversidad de plantas fuente de compuestos * Alta concentracién de compuestos

guimicos con actividades bioldgicas * Reemplazar ingredientes desarrollados por sintesis
* Propiedades benéficas para la salud * Biodegradables

1 ACEITES
= NATURALES
Omega 3,6y 9

ANTIOXIDANTES
Vitamina C,D, F

PIGMENTOS
4 NATURALES
- — Carotenoides,
GRASAS antocianinas
NATURALES
Humectantes

g AROMAS

Y SABORES
COMPUESTOS NUTRICIONALES

Fibra, carbohidratos




OFERTA DE ESPECIES VEGETALES

pm ABUNDANCIA
 Natural

» Cultivado
* Recurso accesible
« Conocimiento previo de la especie

- Planes de manejo del recurso silvestre

Aprovechamiento sostenible

$

Conservacion



CARACTERIZACION DE MATERIAS PRIMAS
VEGETALES

« Composicion nutricional de alimentos
« Composicion quimica de materias primas

* Actividades bioldgicas (beneficios para la salud)

SINCHI



PERFIL DE USO Y APTITUD TECNOLOGICA DE
MATERIAS PRIMAS VEGETALES

* Tipo y calidad de productos que se pueden obtener a partir de nuevas
materias prima vegetales

 Como procesarlas (condiciones)
» Tecnologias adecuadas que aseguren la calidad
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DESARROLLO DE INGREDIENTES NATURALES

* Tipo y calidad de productos que pueden obtener a partir de
nuevas materias prima vegetales

 Como procesarlos, tecnologias adecuadas que aseguren la
calidad

19 Ingredientes naturales con tecnologia escalable:

* 9ingredientes en polvo: deshidratados y/o microencapsulados
* 10 Aceites y/o grasas naturales Aceites y grasas
« 4 Estudios de extraccion de aceites esenciales naturales

Aceites esenciales
Polvos deshidratados y/o
microencapsulados
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* Determinacion del perfil de uso de mas de 40 especies y
aptitud tecnolégica de 23 especies

Los ingredientes naturales de la amazonia colombiana:
sus aplicaciones y especificaciones técnicas/

Natural ingredients from amazonian plant species,
applications and technical specifications
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http://www.sinchi.org.co/

DESARROLLO DE PROCESOS Y PRODUCTOS

5 Procesos de extraccion de ingredientes naturales a partir de especies NO
MADERABLES escalados replicables a otras regiones de la amazonia colombiana:

« 8 ingredientes en polvo: deshidratados y/o microencapsulados
* 6 Aceites y/o grasas naturales




TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

* Procesamiento de productos
* Uso de equipos
 Documentacion de planta

» Normatividad aplicable a la industria alimenticia y
cosmética
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PRINCIPALES ESPECIES VEGETALES Y
PRODUCTOS CON VALOR AGREGADO
CARACTERIZADOS Y DESARROLLADQOS POR EL
INSTITUTO SINCHI
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Andiroba
Carapa guianensis

e Aceite natural hidratante, para emulsiones
cosméticas

* Potencial vehiculo para precursores de antioxidantes

Aceite

- Crema
e hidratante
Jabon de tocador
edientes Naturales Productos cosmetigas
naturales 2R
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Asai
Euterpe precatoria

Pigmento natural colores purpura a rojo de uso
principalmente alimenticio

Microencapsulacioén facilita su liberacion en el tracto
digestivo y protege sus ingredientes bioactivos

Aceite natural hidratante, para emulsiones
cosméticas o aplicaciones alimenticiasa baja T

N (@

Ingrediente en polvo / 1 Gel Jabon para manos y cuerpo
microencapsulado / ké desinfectante
entes Naturales Productos ¢©
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Snack de fruta
laminada

Pulpa de fruta

Polvo de fruta para
reconstituir

Bebida clarificada y

- e .
e 3
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gasificady

Alimentos/Nutracéuticos

\ Productos horneados /
Alimentos soberania
alimentaria
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Camu camu
Myrciaria dubia

» Alta fuente de Vit. C, 2374,14 mg/100g fruta

* Pigmento natural color rosado de uso principalmente
alimenticio

* Polvo Microencapsulado:

Facilita su liberacidn en el tracto digestivo

Protege sus ingredientes bioactivos para ser usado
como nutracedutico (funcion terapeuticas, Vit. C)

Ingrediente en polvo /
microencapsulado

Pulpa de fruta

Mermeladas y bebidas solas
K 0 mezcladas con otras frutas

. Instituto
Productos alimerisos!



Canangucha, Miriti, Moriche .
Mauritia flexuosa

Alta fuente de carotenoides, 956,83 + 88,4 mg/100g

Pigmento natural color amarillo, reemplazar
“Tartrazina” uso alimenticio y cosmético

Microencapsulacion:
Facilita su liberacién en el tracto digestivo

Protege B-catoroteno, para uso como nutraceutico
(funcidn terapeutica)

Aceite natural emoliente (suavizar e hidratar), para
emulsiones cosméticas o aplicaciones alimenticias a
baja T

Potencial vehiculo para precursores de antioxidantes

Ingredientes Naturales

Aceite

Aceite microencapsulado ' -
P Instituto
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Ingrediente en polvo /
microencapsulado

Bebida sola
mezclada con
otras frutas

Productos
horneados

Aceite
microencapsulado

/ nutracéuticos /
nia alimentaria

Crema hidratante

Balsamo
labial

Gel
Jabon para manos Y (esinfectante
cuerpo
Productos
natu
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Copoazu
Theobroma grandiflorum

Buen contenido de
vitamina C (34,5

* Ingediente en polvo (saborizante)

* Grasa o manteca natural emoliente (suviza e hidrata
la piel)

* Uso para emulsiones cosméticas

e Potencial vehiculo para otros compuestos

Grasa o
manteca
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Bebidas sola o en mezcla con
otras frutas

Bebida gasificada

Emulsiones base para
cremas hidratantes

Pulpa de fruta
Snack de fruta laminada

Polvo de fruta para
reconstituir

Chocolate de
copoazu en

Balsamo labial Jabon para manos

barra y cuerpo
Productos alimenticios Productos cosmeéticos
naturales
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Milpesos, Seje
Oenocarpus bataua

* Antocianinas y carotenoides en fruto

* Aceite fuente de acidos grasos esenciales oleico
(serie omega 9), linolénico (serie omega 3) y linoléico
(serie omega 6).

e Aceite perilfil nutraceutico

* Aceite natural emoliente (suavizar e hidratar), para
emulsiones cosméticas o aplicaciones alimenticias a
baja T

* Potencial vehiculo para precursores de antioxidantes

N R
Pula |

|
Q Aceite \
\ Harina Helados duros

turales Productos alimenticios / soberania e
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Inchi
* Antocianinas y carotenoides en fruto

Caryodendron orinocene

* Aceite fuente de acidos grasos esenciales oleico
(serie omega 9) y linoléico (serie omega 6).

* Aceite perilfil nutraceutico

* Aceite natural emoliente (suavizar e hidratar), para
emulsiones cosméticas o aplicaciones alimenticias a
baja T

* Potencial vehiculo para precursores de antioxidantes
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Aceite Gel desinfectante
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Name morado * Pigmento natural colores purpura a rojo de uso

Dicorea trifida principalmente alimenticio
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Ingredientes naturales

Chontaduro
Bactr(l)s gas};)aes Kunth

Harinas
\ Productos horneados Aceite
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Umary amarillo

Poraqueiba sericea

\ Aceite Aceites esenciales J

Ingredientes naturales

Falso sangre toro
Virola elongata (frutos y corteza)

e Aceite fuente de aceite con alto contenido de
carotenoides

* Extracto natural con alto contenido de polifenoles,
Sistema altamente conjugado les permite
absorber la radiaciéon UV

* Posibiliad de aplicacion en protec¢idi
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Participacidn

ASOPROCEGUA
San José-Guaviare
Asai _
ASOAINTAM Tarapacd -Amazonas (Euterpe precatoria) Pedrera -Amazonas
. Milpesos '
Andiroba Asai
) ) Oenocarpus bataua .
(Carapa guianensis) Camu camu ( Can a%g ucha ) (Euterpe precatoria)
Copaiba (Myrciaria dubia) (Mauritia flexuosa)

(Copaifera officinalis)

v Plan
aprovechamiento
en formulacion

v Beneficiarios
» 19 flias.recolectoras
» 26 transformadores

etodologia desarrollada por el I. Sinchi para productos forestales no maderables (PFN

a estrategia a través del buen manejo que permita realizar su aprovechamientoy a su
ecurso natural en el ecosistema y ademas su sustentabilidad econdmica en &

|
tista, M. P.; Hernandez Gomez, M. s. Asai (Euterpe precatoria): Cadena de valor en el sur de la region 331St
SBN-e 978-958-8317-89-2.



PUTUMAYO

Curcuma

AMAZONAS

PUTUMAYO Gﬁtﬁléi‘; |
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Grasa o
manteca
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VAUPES

ACEITE DE
INCHI

Instituto
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ASMUCOTAR
ASOCIACIONDE MUJERES
COMUNITARIAS DE TARAPACA

Frutales amazonicos
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Pesces

Kﬁtﬁo\lé#‘\ @ 70 Cosmética e Ingredientes

100% Ntural
naturales

& INZUNAI
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GRACIAS

www.sinchi.org.co

LUZ MARINA MANTILLA
luzmarmantilla@sinchi.org.co
Directora general

MARIA SOLEDAD HERNANDEZ GOMEZ
shernandez@sinchi.org.co
Coordinadora Programa Sostenibilidad e intervencion
Linea agroalimentaria

MARCELA PIEDAD CARRILLO BAUTISTA
mcarrillo@sinchi.org.co
Linea Ingredientes naturales y productos cosméticos
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