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EL ALIMENTO DE LOS DIOSES



CaCao

» Historia El cacao (Theobroma cacao) tiene su origen en la cuenca alta del rio
amazonas, en un triangulo formado entre Colombia, Ecuador y Peru, tuvo su
apogeo cultural con los aztecas en Centroamerica y posteriormente fue
llevado a Europa donde finalmente se masifico su consumo.
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Es el ingrediente
numero uno para
alegrar el alma.
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CONSUMO



CONSUMO DE
CACAQ.Y.




6 BENEFICIOS
DEL CHOCOLATE

Combate los

radicales libres R

Previene
enfermedades
del corazon

Disminuye
riesgo dg a ACV Z

Disminuye
presion alta

7\2

Mejora
la vision

’5 Previene

el cancer
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Dark

Trufa \\\
2% ¢
/() 0 CACA0 ll

Princesa AN

o . . pot

Trufa Vg e

20 Mo I3 -as"

OO0 cacao LS S S
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Cherry Brandy
Bombon
60% cacao

Pisco
Bombdn
4570 cacao

Cafe
Bombon
6HOYo cacao

Aguaymanto
Bombém ~
6o"% cacao -

Trufas y bombones

Ay charapita

Trufa

O60% cacao

Coco
I'mufa

6o% cacao

Pisco sour
Bombon
60% cacao

Uvachado
Bombén
60" cacao

Camu camu

Bombon

()( ,".ll' CACA0

Naranjay
Nueces
60 cacao

Cereza
Trufa
6o cacao

Cheescake
Trufa
3%0“ l'.](‘.ln

Rompe Calzém
Bombédn
60% cacao

Maracuya
Bombén
60" cacaon

Sal de maras
Bombén

o0 cacao

O 99O e

Nuez
Trufa
35% cacao

Dieletico
I'mufa
70" cacao

7 raices
Bombon
(-N)”U cacao

Amareto y nuez

de cashu
Bombon

GO CaCa0

Uva regional
Bombon
(;U“'.‘ Cacdao

S
USLCLT

e an

Milk
Trufa
45" cacao

Blanca
Trufa
3570 cacao

Baileys
Bombén
3570 cacao

Menta
Bombén
6o cacao

Yerba luisa
Bombén
3570 cacao



} = LT 'Z{m,/,‘. y)

F\(M‘a ¢ / /":flll.' .







S

~

ESTAMOS

UBICADOS

Av. Arborizacion Mz “M” Lt.18
Movil: 961572520 - 978892823

www.pasionychocolate.pe
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